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Le marché de la biére de bras-

serie décline. Un agriculteur

brasseur boulonnais, a la re-
cherche de concepts et de
goiits authentiques, s'est
tourné vers les consomma-
teurs amateurs de mousse
avec des produits a forte va-
leur ajoutée et aux qualités
gustatives indiscutables.
Autant dire que ¢a mousse
pour lui.

Aprés la "blanche de Wissant"
aromatisée, la "noire de slack" a
I'amertume houblonnée, la
"biére a frometon" aux flaveurs
variées, voici "la belle dalle". Une
biére triple, au crémeux vivace,
élaborée exclusivement avec
I'orge de l'exploitation. A ce ni-
veau de produit, le consomma-
teur n'est plus trés loin de choisir
entre un single malt ou un millé-
sime |

C'est de ce désir d'une partie des
amateurs de bonne chére et de
bonne biére recherchant un gofit
authentique qu'a été engendrée
la stratégie de Christophe Noyon,
agriculteur brasseur sur la Terre
des 2 Caps.

Un mot d’ordre :
la qualité
« L'innovation, c'est Ia clé de no-

tre développement. Faire évoluer
len  hé différencier les produits

Christophe Noyon, agriculteur brasseur, défend une profession qui cultive I'art d

et conceptualiser la biére doit étre
I'objectif numéro 1 de tout micro-
brassseur. Les brasseries indus-
trielles nous suivront, et c'est
comme cela gue nous ferons évo-
luer le métier et les produits vers
la qualité, »

ont

Les amateurs de mousse J

assez du gott moyen développé
par les groupes mondiaux. Les
biéres des 2 Caps et la "bélle
dalle" en particulier ne sont pas
seulement révélatrices d'une vo-
lonté d'innover, elles présentent
une autre particularité. Elles sont
brassées a la ferme, ne sont ni
pasteurisées, ni filtrées.

e

innover.

C'est pour cela qu'elles se conser-
vent trois, quatre voire cinq an-

nées de rang sans perdre de leur.

qualité gustative mais en évo-
luant comme le ferait un excel-
lent vin en se bonifiant.

Un connaisseur appréciera alors
le léger trout  Jans son verre et
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oyon : toujours
eux mousser

le dépdt en cul de bouteille. C'est
aussi cela le label authentique. Et
apreés cing années d'existence, la
SARL se porte plutdt bien.

La biére s’attaque
au « e-cominerce »

Elle s'ouvre méme au e-com-
merce avec un site de vente en li-

‘gne qui devrait bientdt achever

sa période de fermentation
(www.2caps.fr). Une adresse in-
ternet pour qui est en quéte

- L'innovation,
c'est la clé de notre
développement.
Conceptualiser la
biére doit étre
I'objectifn’1, =
[

d’authenticité et de gott atypi-
que et savoureux.

- Christophe Noyon, agriculteur

brasseur, est doté d'un solide es-
prit d'entreprise et fait fructifier .
son affaire avec beaucoup de pas-
sion. C'est ainsi que perdurera la
tradition de I'aréme et de la frai-
cheur des biéres dans le renou-
veau des bulles. &=
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