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BIERE BLONDE
BRASSEE A ANCIENNE

Alc 6% vol.
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BIERE BLONDE
MARIAGE DE CAl

7
+
“Marin Noyon, né a Calais en 1623 naviguait sur les flots
dans le sillage de ses ancetres anglo-normands... 1%
En sa memoire et en hommage a mon pere, agnml[eur a
Tardinghen, j ai creé la 2 Caps, cglere de caractére, conviviale et 3
savoureuse, a I'image des gens de la terre et de la mer. |

Brassée par infusion, sa fabrication ‘a I'ancienne” respecte
le travail du temps : ['orge maltce et les houblons liberent
le meilleur d’eux-mémes. Le modut ainsi obtenu, au contact du

levain, par une subtile alchimie, se transforme en biere...
La fine couche de levure qui se depose au fond de la bouteille

est un szgne de qualité. Bonne degustanonﬂ/a/ ) $ ) )
Z s -
Contient du gluten. N ) .
3 60086 60001 qustation  Savourcz a 2 Caps avee '

maderaaan entre 5° et 8°C dans un verre
qui concentre at mieux ses parfums.

A consommer
de preéférence
avant :

Best

Contact :

BRASSERIE ARTISANALE DES2 CAPS
Christophe Noyon

Ferme de Belle Dalle

62179 Tardinghen

Tél. : 03 .21.10.56.53
Mail : noyon.brasseur@wanadoo.fr
Site : bieredes2caps.com




Blaglche
Wissant

B[anqhe de Wissant

" PAR VENTS T MAREES...

760086"600

3 033

Contient du gluten
A consommer
de préférence

et Biere - Beer @
75l Aledsa% vol.

Contact :

BRASSERIE ARTISANALE DES? CAPS
Christophe Noyon

Ferme de Belle Dalle

62179 Tardinghen

Tél. : 03.21.10.56.53
Mail : noyon.brasseur@wanadoo.fr
Site : bieredes2caps.com
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Contact :

BRASSERIE ARTISANALE DES? CAPS
Christophe Noyon

Ferme de Belle Dalle

62179 Tardinghen

Tél. : 03.21.10.56.53
Mail : noyon.brasseur@wanadoo.fr
Site : bieredes2caps.com




du nom de la ferme-brasserie est la premiére liéreerroir issue de notre filiere fermiére. La téxo
2006, tres bon cru, nous a permis de brasser umigrenillésime en quantité limitée (17 000 bougs)l,
lancé symboliqguement en Aolt 2007 au moment deciasan.

Biere Triple, titrant 8% Alc. Vol., la BELLE DALLEest une blonde pur malt et millésimée. Biére aut god

puissant, elle est affinée dans nos caves paranke @ basse température. Sa prise de mousselestgé
en bouteille par une seconde fermentation.

Composition: eau, orge maltée de la ferme de Belle Dalleplayudes Flandres et levure fraiche.

Profil aromatigue Nez : épicé, houblonrén bouche : charpenté, orgEinal : réglissé Amertume : modérée

Déqustation et gastronomidn apéritif ou en digestif, en accompagnemeritataages du Nord de la France.

Température de déqustatioantre 5 et 8°c.

Contact :

BRASSERIE ARTISANALE DES?2 CAPS
Christophe Noyon

Ferme de Belle Dalle

62179 Tardinghen

Tél. : 03.21.10.56.53
Mail : noyon.brasseur@wanadoo.fr
Site : bieredes2caps.com







