” C\,\NS,T&EZ\
® SAVEUR NYQN PASSION @
' \! BRASS,EQ‘?* /
bt =

Phto T Bacqueioe

| g $ # % & '
( ) x4 #
- % * * ]
/ /
1 #(
o #
# 1
11 [
9 # #
- 233 H# % '
# O H
# 233! $ &
4 5 ##
#
% C# 1 ) $ &
/ # 2336 $ " &
#it
2336 : # (

' # #



/ # ( '
7 # # # # #
# 8 # # ' 0
#
' 9 # ' t#(
: #
# 33 233<
= #
2336
233<
I &
233> ( "H# # 7 #
# ? 0
$" ' & 8
2331
# # '
# ) 7
? 233> #



( $ &$ ) $$ $$*

4 % & BC@ D
4 ' 233> # <333

A**5



$ % &

#
' 7
# #
"4
g
# )
) #
#
4
2*#
/
>2 1E 4
4 )/
? " Y
)G #
= 1)
5 ) 2 #
G Hoo+# )

L8 (3% S,
.
$ # &
"#
#
8
M %
2 #
4: )32 3<> <!
/")312 3<6<!
% F
3 3 1#
#



>C

| -+ 6 <C

$ + <6C

$$ $$ + # BC

C,\‘\NSTOP/*I€

SAVEUR NOYON PASSION

BRaAssEuR

Ho+#



S

of yg\\MENTATIO[V

caps

BIERE BLONDE
BRASSEE A ANCIENNE
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BIERE BLOND! TATION SUR LIE : T # )
MARIAGE DE C ET DE SEDUCTION. 0/
“Marin Noyon, né a Calais en 1623 naviguait sur les flots 0 )
dans le sillage de ses ancétres anglo-normands... )
En sa mémoire et en hommacge a mon pere, agriculteur a
Tardinghen, j ai créé la 2 Caps, biere de caractére, conviviale et /

savoureuse, a I'image des gens de la terre et de la mer.

Brassée par infusion, sa fabrication ‘a I'ancienne” respecte
le travail du temps : I'orge maltée et les houblons liberent
le meilleur d’eux-mémes. Le modut ainsi obtenu, au contact du

Alc 6% vo

levain, par une subtile alchimie, se transforme en biere... 4
La fine couche de levure qui se dépose au fond de la bouteille
est un signe de qualite. Bonne degustation !” # )
//a.lé/b ’ # # 8
Contient du gluten.
Deégustation : Savourez la 2 Caps avec
377600867600019 ma;%gﬁanemrei“els“c'dansunvem 4 # )
A consommer
de preéférence
avant :
Best
Contact :

BRASSERIE ARTISANALE DES?2 CAPS
Christophe Noyon

Ferme de Belle Dalle

62179 Tardinghen

Tél. : 03 .21.10.56.53
Mail : noyon.brasseur@wanadoo.fr
WebSite : bieredes2caps.com
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BRASSERIE ARTISANALE DES? CAPS
Christophe Noyon

Ferme de Belle Dalle

62179 Tardinghen

Tél. : 03.21.10.56.53
Mail : noyon.brasseur@wanadoo.fr
WebSite : bieredes2caps.com




Is the first beer made with our own barley produttimalted especially for us. The 2006 harvesteatg
quality vintage, allowed us to brew a limited quanof 15 OOO bottles.

TheBelle Dalleis a triple blond ale, with subtle but powerfu#iviours, 8% Alc. Vol.
TheBelle Dalleis bottle refermented and kept in our own celfarsa low temperature maturation.

Composition: water, barley malt from the Belle Dalle farmpsdrom the Flanders and fresh yeast.

Aromatic profile: Nose : spicy, hopsin the mouth : strong, barléyinal : lickerish/ Bitterness : moderate.

Tasting et gastronontyAs an aperitif or an after-dinner drink, alseatly suited to accompany cheeses from
north and east of France.

Tasting temperaturein between 5 and 8°c.
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